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Son yillarda artik maddelerin degerlendirilmesi yoniinde c¢esitli arastirma-
larin yapildigi ve yapilmakta oldugu bilinmektedir. Bu calismalarn altinda, ista-
tistiklerden cikarilan gergeklerin yansittigi soruniar ve ekonomik nedenler konu-
farin agirlik merkezini teskil ederler. Memleketimizde de artik maddelerden fayda-
lanma calismalarn giderek onem kazanmaktadir. Calismamiza konu olan zeytin
suyu zevtincilik bolgelerimizde bliyiik miktarlarda elde edilmektedir (5). Bu artik
maddenin mikrobial protein Uretiminde kullanilmasi daha 6nce arastirimisti (5).
Bu calismada ise, genellikle yurt disindan déviz karsih§i getirtilen vasatlar yerine
zeytin suyundan faydalanma disiincesi esas gaye olmustur. Bir artik madde
olan peynir altt suyu da vasat ¢alismalarinda denenmis ve olumlu netice {/ermigstir. ,
Besiyetlerinin maliyetinin orta'lama 1/3’e indigi hesaplanmistir (Celikkol).

Endistrivel mikroorganizmalar icin encok kullanilan vasatlarin basinda
MEA (Malt Extract Agar), PDA, (Potato Dexirose Agar) ve CDA (Czapek Dox
Agar) gelir, (Oxoid Manual, 1969). Calismamizda, bu vasatlarda stok kaltiir ola-
rak muhafaza edilen endistriyel mikroorganizmalarnn zeytin suyundan hazirlanan
vasatda muhafazasi arastinlmistir. Zeytin suyunun terkibi daha dnceki bir yayinda
verilmisti (5). Calismalanimizda kullantlan zeytin suyu, Bornova-lzmir'deki Zey-
tincilik Aragtirma Enstitlisli'nliin zeytinyadi fabrikasindan temin edildi. Refrakto-
metre ile tayin edilen eriyebilen kati madde miktari % Il 5 ve pH da 5.3 olarak
bulundu.

*) Gekmece Nlkleer Arastirma ve E{itim Merkezi
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Zeytin suyu vasatl, asafida gbsterilen oranlarda katki maddeleri zeytin
suyuna ilave edilerek hazirlands.

Ammonium sulfat .ooovvvevvviiirieieen i % 0.5
Sodium dihydrogen fosfat ........ccccoiirinnns % 0.1
AGar v ettt % 2

Deney tiplerinde 5 m! olarak hazirlanan vasatlar otoklavda 15 psi'de (par
square inch) 15 dakika sterilize edildi. Stok kialtlrlerden yapilan pasajlar sonunda
gozlemler iki grup altinda toplandi. Birinci grupta pasajlar iicer aylik aralarla 1 yi
tatbik edildi. Stok kiiltiirierin normal olarak iki hafialik siirelerle pasajlarinin yapil-
mast tavsiye edilir, (Sirockin ve Cullimore, 1969). Ancak, kiltirlerin muhafaza-
sinda 6 aylik pasaj peryodlarindan da bahsedilir, (Nordstrom, 1974). Stok kiltiir
olarak mikroorganizmalarin 6 ay, hatta daha fazla da muhafaza edilebildigi dikkate
alinarak ll. grupta pasajlar 6 ayhk iki devreye bolindi ve gene | yil miiddetle
gozlemler yapild.

I. grupta asa§idaki mikroorganizmalar kullanddi:

Candida robusta

C. utilis YCA 6
utilis YCA 7
utilis YCA 8
utilis YTO 32
utilis var. major

56606

Kluyveromyces marxianus
Torulopsis magnoliae
Aspergillus niger i

A. oryzae

Bir yil miiddetle yapilan gozlemlerde, kullanilan mikroorganizmalarin diger
vasatiarda oldugu gibi zeytin suyu vasatinda da muhafaza edilebildigi ve pasaj-
lartnin aymi sekilde yapilabildigi gortldi. o ‘

60




Il. grupta, 1. grupta kullanilan mikroorganizmalar ve bunlara ilaveten de
asadidaki tirler alinmigtir:

Candida tropicalis
Rhodotorula plimanae
Schizosaccharomyces pombe
Torulopsis utilis major 626
T. u. thermophilus
Aspergillus niger T -2

A. fumigatus

Mucor pusillus

Penicillium chrysogenum

Bu grupta yapilan gdziemlerde, kuilanifan mikroorganizmalarin 6 ay miid-
detle de zeytin suyu vasatinda muhafaza edilebilecedi kanitlanmistir.

Yapilan bu denemeler gdstermistir ki, zeytin suyu endistriyel mikroorga-
nizmalarin stok kiiltiir olarak muhafazasinda vasat olarak kullanilabilecektir. ithal
edilen vasatlarin maliyeti disiiniiliirse, elde edilme kolaylidi nedeniyle, bir yan tirin
olan zeytin suyundan bu sekilde faydalanma oldukca ekonomik gOritnmekiedir.
Asagida, zeytin suyu vasati ile diger vasatlarin 100 ml igin mukayese edilen mali-
yetleri bu hususta daha iyi bir fikir verebilir (1974, yili sonu piyasa fiatlarina goére).

Zeytin suyu vasati : 285 kr.
Malt Extract Agar: 708 kr.
Potato Dextrose Agar : 670 kr.

Czapek Solution Agar: 860 kr.

Burada, zeytin suyu vasatinin maliyetine tesir eden en pahall madde agar'dr.
285 kurusa mal olan 100 ml vasatin 280 kurusluk kismi agara aittir.

Zeytin suyu her yil zeytin igsleme kampanyasina paralel olarak elde edildi~
ginden ve pastérize edilerek soguk odalarda ( +4°C) uzun stre bozulmadan mu-
hafaza edilebileceginden temini ve saklanmasi bliylik bir problem arzetmemektedir.
Ancak, zeytincilik bdlgelerimiz diginda kalan arastirma kurumlanimiz igin tagima
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{icreti s6z konusu olabilir. Bu arada bazi mikroorganizmalarn Gremeleri ve muha-
faza edilmelerinin spesifik vasatlan gerektirecedi hususu da unutulmamalidir.
Ornegin, Penicillium chrysogenum’un en iyi Czepak Dox vasatinda retilecedi
gibi.

Calismamizda kullanmilan vasat, endiistriyel mikroorganizmalar i¢in denen-
mis olmakla birlikte dier mikroorganizmalar i¢inde tecriibe edilebilir.

SUMMARY

Olive waste which is a locally available by-product was investigated to
be used as a medium for the maintenance of industrial microorganisms. It was
supplemented with ammonium sulphate and sodium dihydrogen phosphate.
After one-year observations it was concluded that olive waste could be used for
this purpose as an economic benefit to users.

TESEKKUR

, Bana bu calismamda degerli tavsiyeleriyle yardimci olan sayin hocam Prof.
Dr. Atf Sengiin’e ve zeytin suyu’nun temininde kolaylik gdsteren Bornova Zey-
tincilik Arastirma Enstitiisit Midirligii’'ne tesekkiirii bir borg bilirim.
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